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Ficha Técnica

Nome da Analise:

Numero do Método:

Escopo de Aplicacao:

Descrigao:

Quantidade de amostra::
Referéncia do Método:
Plataforma Analitica:

Informacdes Especiais:

Determinagao de Agucares Redutores e Nao-
Redutores por HPLC

LIBR 053

Descricdo de um método para determinagao
de sacarose, dlicose, frutose, maltose,
maltotriose e lactose por HPLC.

Componentes do perfil de agucares sao
extraidos sob condigbes de aquecimento
empregando solugdo acetonitrila/agua. O
extrato é analisado por HPLC com detector
index de refragao.

120 g.

HPLC

Nao aplicavel a produtos dietéticos e
culinarios. O teor de acgucar total € expresso
como a soma dos componentes individuais
determinados. Método acreditado ABNT ISO
17025:2017 .

Analito Alias Unidade de Medida Limite de Incerteza
Quantificagéo
Tipico
Sacarose - g/100g 0,2 <16 %
Maltose - g/100g 0,2 <16 %
Frutose - g/100g 0,2 <16 %
Glicose - g/100g 0,2 <16 %
Lactose - g/100g 0,2 <16 %
Maltotriose - g/100g 0,2 <16 %
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