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Seu laboratario de confianca.

Somos uma das maiores unidades laboratoriais da Nestlé no mundo,
contamos com uma equipe de alta expertise técnica e equipamentos de alta
precisdo e tecnologia. Nosso extenso portfdlio esta em constante
atualizacao para atender as demandas dos mercados produzindo resultados de
alta  confiabilidade analitica. No NQAC Araras, n6s podemos
analisar produtos terminados e matérias primas para verificar o atendimento
aos padrdes de segurancga dos alimentos, e também as legislagdes especificas.

Por que o NQACAraras?

Nossa qualificacao e experiéncia nos prepara
para alavancar seu negécio

E de extrema importancia garantir que os alimentos e seus
ingredientes sejam analisados nos mais altos padrbes. Em
nosso laboratdrio, 0 compromisso com a qualidade e segurancga
dos alimentos € intrinseco as nossas atividades.

Expertise em Alimentos. Suportando a maior industria de
alimentos e bebidas por quase seis décadas, nés nos
tornamos especialistas na area de analise de alimentos. Nossa
expertise capacita nosso time a entender as necessidades de
seus negocios.

Portfélio Analitico. Ofertamos mais de 90 métodos em nossa
unidade, e estamos em constante expansao para atender as
necessidades de nossos clientes e as mudangas em
legislagdes.

Confiabilidade. Nosso sistema baseado na ISO 17.025
garante nosso compromisso com prazos e qualidade de
resultados analiticos.

Resultados Confiaveis. Absoluta Confidencialidade.

Para nés, food safety é essencial; é parte da nossa responsabilidade

ajudar a proteger consumidores e a industria de alimentos.




Analises Fisico-Quimicas

Nosso laboratério de fisico-quimica oferece um portfélio abrangente
de servicos para garantir a qualidade e segurangca de seu
produto - avaliamos desde os parametros nutricionais até
residuos de contaminantes quimicos em produtos terminados,
matérias-primas e materiais de embalagem.

Rotulagem nutricional

Realizamos analises para assegurar o atendimento a rotulagem de alimentos, seja para os
parametros obrigatorios de Tabelas Nutricionais, quanto para vitaminas, minerais e outros
micronutrientes.

Anadlises de Contaminantes
Analises de contaminantes
quimicos  sao um  aspecto
importante do ponto de vista
de food safety. Oferecemos um
portfélio analitico que
atende produtos terminados,
matérias primas e materiais de
embalagem. Nossos limites de
deteccdo alcangam micrograma
por quilo em diversas analises.
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Utilizamos uma variedade de técnicas e equipamentos
sofisticados para garantir a precisdo do seu resultado.

*Cromatogrdfia liquida de alta eficiéncia (HPLC) *Espectrofotometria UV

* Cromatografia liquida com espectrometria de *Cromatografia gasosa (CG)
massas(LC-MS/MS) *Cromatografia gasosa com espectrometria de
massas (GC-MS/MS)

* Espectrometria de plasma induzido (ICP)




Analises Microbiologicas

Nossa equipe possui alto conhecimento técnico, pronta para suportar
rapidamente situacoes de emergéncia relacionadas a Food Safety

Deteccao de Patégenos
Detectamos a presenga de
patégenos como Salmonella,
Cronobacter e Listeria em
matérias-primas, amostras
ambientais e produtos terminados.

Indicadores de Higiene

Também realizamos testes
microbiolégicos quantitativos  para
indicadores de higiene

(contaminacdo  de microrganismos
nao-patogénicos) em materias-
primas, amostras ambientais
e produtos terminados.

Projetos Especiais

Nossa equipe esta a disposicao
para auxiliar em processos
investigativos descontaminagao
microbiologica, challenge tests e
testes de esterilidade comercial.



Andlises de GMO e Microscopia

Nossos laboratérios de andlises especiais contam com equipamentos de alta
resolucao para alavancar a qualidade dos seus produtos

Organismos Geneticamente
Modificados

Consumidores  estdo interessados
em saber se o produto contem ou nao
organismos geneticamente
modificados (GMOs). Noés
oferecemos a identificacdo de
masterial GMO em Milho, Soja, Arroz
e Trigo, e a quantificacdo de eventos
em Milho e Soja

Microscopia em Alimentos
Contamos com um laboratério
de identificacdo de materiais
estranhos por micro e
macroscopia  para monitorar o}
atendimento as legislagoes
atuais.

Mapeamento de linha

Temos a tecnologia necessaria para
realizar um mapeamento em sua
linha, com criacdo de uma biblioteca
de composicdo de materiais, que
permite a identificacdo instantanea Tecnologias utilizadas

da origem de um material estranho. e Microscopia ® XRF e PCRRealtime e NIR




Nosso Portfolio Analitico

Composicao

Cinzas

Umidade e Matéria Sdlida
Acidos Graxos

Minerais

Proteina

Fibras Alimentares Totais
Vitaminas

Contaminantes
Micotoxinas
Contaminantes Inorganicos
Pesticidas

Drogas Veterinarias

Microbiologia

Bacillus cereus
Clostridium perfringens
Coliformes
Cronobacter
Enterobacteriaceae
Enterococcos
Escherichia coli
Esporos

Mofos e leveduras
Listeria monocytogenes
Salmonella
Staphylococcus coagulase positiva

Material Estranho
RDC 14
Pesquisa de Material Estranho

GMO
Soja
Milho



Além das andlises

Contamos com um time de experts técnicos com experiéncias em

laboratérios, analises e food safety.

1ISO 9.001, ISO 17.025 e BPL

Oferecemos treinamento nas normas I1SO, além de auditorias com base nas normas ou no sistema
de gestdo interno ja implementado. Além disso, oferecemos a oportunidade de implementagao

do sistema de gestdo baseado nas normas ISO.

Interlaboratoriais

Ensaios

Coordenamos ensaios interlaboratoriais para

avaliagdo da proficiéncia do laboratério, além

do fornecimento de amostras caseiras
para controle de qualidade de metodologias
analiticas.

Treinamentos in company

Profissionais preparados e disponiveis para ir até
sua empresa e capacitar seus funcionarios em
diversos temas relacionados a laboratério, como por
exemplo:

- Analises de Alimentos

- Boas Praticas de Laboratorio
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- Estatistica Aplicada a Métodos Analiticos

- Programa de Autocontrole

- Seguranga em Laboratorio

Estudos de validagao e verificagao
de metodologias

A validacgao e a verificagdo de métodos
sdo conduzidas para  comprovar
que o laboratério é capaz de
entregar resultados apropriados.
Contamos com especialistas capazes
de realizar a validacao de
metodologias em diversas
técnicas analiticas, além de um
treinamento em validacéo, verificagao
e monitoramento de métodos fisico-
quimicos e microbiologicos, tanto em
métodos de referéncia, como em

métodos alternativos.

Planos de Monitoramento

Elaboramos propostas de planos de
monitoramento para tabela nutricional
e contaminantes quimicos, fisicos e
microbiologicos, no intuito de garantir

que  seu produto atenda os
parametros de seguranga e
qualidade exigidos pelos

consumidores e também atenda as
legislagdes vigentes.
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Nossa promessa
Estamos comprometidos em fornecer
resultados analiticos e suporte técnico de alta
qualidade com extrema confidencialidade.
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